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Załącznik nr 2 do umowy
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
Wykonawca kompleksowo zorganizuje szkolenia, poprzez zapewnienie : sali szkoleniowej, cateringu, miejsc noclegowych, transportu na trasie miejsce organizacji szkolenia – Nockowa- miejsce organizacji szkolenia oraz innych elementów niezbędnych do przeprowadzenia szkoleń. Przewiduje się 5 grup po około 30 osób + 5 osób szkolących – doradcy energetyczni, w sumie 155 osób.
Szkolenia będą prowadzone cyklicznie w terminach:

	Grupa szkoleniowa
	Blok I


	Blok II
	Liczba  szkolonych osób

	
	DATA SZKOLENIA


	

	A
	12 grudnia 2018 r.

13 grudnia 2018 r.

14 grudnia 2018 r,.
	19 grudnia 2018 r.

20 grudnia 2018 r.

21 grudnia 2018 r.
	30

	B
	23 stycznia 2019 r.

24 stycznia 2019 r.

25 stycznia 2019 r.
	30 stycznia 2019 r.

31 stycznia 2019 r.

1 lutego 2019 r.
	30

	C
	20 lutego 2019 r.

21 lutego 2019 r.

22 lutego 2019 r.
	27 lutego 2019 r.

28 lutego 2019 r.

1 marca 2019 r.
	30

	D
	20 marca 2019 r.

21 marca 2019 r.

22 marca 2019 r.
	27 marca 2019 r.

28 marca 2019 r.

29 marca 2019 r.
	30

	E
	17 kwietnia  2019 r.

18 kwietnia 2019 r.

19 kwietnia 2019 r.
	24 kwietnia  2019 r.

25 kwietnia 2019 r.

26 kwietnia 2019 r.
	30


1. Sala szkoleniowa
Wykonawca zapewni sale szkoleniową na terenie województwa podkarpackiego, z możliwością parkowania oraz dojazdem transportem publicznym .

Sala wyposażona w klimatyzację, nagłośnienie, sprzęt multimedialny niezbędny do prowadzenia szkolenia (projektor, ekran, tablica i flipchart), miejsca siedzące + stoliki dla 30 osób oraz miejsce dla osób szkolących – 5 osób.

Godziny dostępu do Sali szkoleniowej : 8.30 – 16.30.

Do oceny należy przedłożyć opis miejsca szkolenia.

2. Catering

Wykonawca zapewni wyżywienie w formie bufetu kawowego dla ok. 35 osób w każdym terminie szkolenia. Wyżywienia przygotowane z godnie z „zielonymi zamówieniami publicznymi” – z produktów lokalnych, sezonowych, serwowany z użyciem zastawy i sztućców wielokrotnego użytku.

Bufet kawowy – ciągły , od godz.8.30 do godz.16.30

· woda mineralna gazowana i niegazowana, butelkowana min. 300 ml (butelki plastikowe – 2 sztuki na osobę)

· sok pomarańczowy – 200 ml na osobę

· świeżo parzona, gorąca kawa z ekspresu ciśnieniowego – bez ograniczeń

· herbata – co najmniej 4 rodzaje w torebkach

· cukier w saszetkach (5g): biały i trzcinowy (po 1 saszetce każdego rodzaju na osobę)

· mleko do kawy (3,2%), cytryna pokrojona w plastry – bez ograniczeń

· ciastka/wyroby cukiernicze – 100 g na osobę

· mini drożdżówki 6 szt. na osobę, 

Obiad w formie bufetu szwedzkiego – godz.17.00
· danie mięsne – 120 gram na osobę ( 2 propozycje)

· danie bezmięsne – 120 gram na osobę (2 propozycje)

· ryż- 120 gram na osobę

· ziemniaki opiekane bez dodatków – 120 gram na osobę

· trzy rodzaje sałatek – 100 gram na osobę

Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia obsługi, naczyń, sztućców, obrusów, stolików koktajlowych i wszystkich pozostałych elementów wymaganych do prawidłowej realizacji cateringu, jak również uprzątnięcia pomieszczenia po zakończeniu cateringu.

Obiadokolacja w dniach w dniach 20 grudnia 2018 r., 31 stycznia 2019 r., 28 lutego 2019 r., 28 marca 2019 r. oraz 25 kwietnia 2019 r.  – godz.19.00 - po powrocie z wyjazdu studyjnego.
· jedno ciepłe danie typu bogracz lub strogonof
· danie bezmięsne – 120 gram na osobę (2 propozycje)

· trzy rodzaje sałatek – 100 gram na osobę

· pieczywo 
Wszystkie posiłki zapewnione przez Wykonawcę muszą być świeże, przyrządzone w dniu świadczenia usługi oraz charakteryzować się wysoką jakością i estetyką podania

Wykonawca będzie przestrzegał obowiązujących przepisów prawa w zakresie Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. 2017.149.z późn.zm.)

Za podane potrawy odpowiada Wykonawca.

3. Miejsca noclegowe
Wykonawca zapewni miejsca noclegowe ze śniadaniem w terminie prowadzenia szkoleń, który został podany w pkt.1. Pokoje 2-3 osobowe z łazienką.
4. Transport  - wizyta studyjna w Firmie ALTERECO w miejscowości Nockowa 25, 39-124 Iwierzyce
Wykonawca zapewni transport dla około 35 osób w dniach 20 grudnia 2018 r., 31 stycznia 2019 r., 
28 lutego 2019 r., 28 marca 2019 r. oraz 24 kwietnia 2019 r. na trasie miejsce organizacji szkolenia – Nockowa – miejsce organizacji szkolenia (wizyta studyjna w Firmie ALTERECO w miejscowości Nockowa 25, 39-124 Iwierzyce).

Ostateczna liczba osób biorących udział w szkoleniu zostanie podana po wybraniu Wykonawcy na etapie podpisywania umowy. Ostateczna liczba osób będzie podstawa do obliczenia ostatecznej kwoty. Zamawiający zastrzega sobie zmiany terminu szkoleń.
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